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HALDEN.

Bir zamanlar semtin kalbi olan bu eski hal, bugin yeniden hayat buldu.
Gegmisin izlerini koruyarak, bu alani daha sakin, daha 6zenli ve daha
yasanir bir bulusma noktasina dénutstirduk.
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Halden ismi, buranin hikdayesinden
geliyor. Ayni zamanda bizim
mutfaga bakisimizi anlatiyor:
Urinin geldigi yerden, en dogal
haliyle, en taze sekilde sofraya
ulasmasi. Mevsimin sundugu en iyi
malzemeleri segiyor, onlarin
0zUini bozmadan, sade ama 6zenli
bir sekilde yorumluyoruz.
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Burada her sey dengede; ge¢misle bugin, sadelikle lezzet, emekle
dogallik arasinda. Halden, abartidan uzak ama kendinden emin bir
mutfak anlayisiyla, sizi bu hikdayenin bir parcasi olmaya davet ediyor.
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TOLGAR MIRELI.

Tolgar Mireli, Almanya’nin
Bremen kentinde Turizm
isletmeciligi ve Gastronomi
egitimi aldiktan sonra
kariyerine Ankara’da Hilton
ve Sheraton otellerinde
basladi. Ardindan Hamburg’a
tasinarak Michelin yildizli Le
Canard Nouveau’da cgalisti.
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Kariyerinin bir sonraki duragi ise Dubai’deki ikonik
Burj Al Arab’in Al Muntaha restorani oldu.

Burada iki Michelin yildizli bir sefin
yonetiminde gorev aldi.

Ll R L R

Uluslararasi kariyer yolculuguna Avusturya’da, iki
Michelin yildizli Restaurant Hubertus’'ta devam
eden Mireli, ardindan isvigcre’de Restaurant
Vertigo ve Londra’da ¢ Michelin yildizli Le
Gavroche’da deneyim kazandi. San Francisco’da
Michelin yildizli Gary Danko’da Junior Sous Chef
olarak gorev aldiktan sonra Almanya’ya ddnerek
Johann Lafer’in ekibine, Michelin yildizli
Stromburg’da Bas Sef olarak katildi.
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Bu gdérevinde otelin
yedi alakart
restoraninin
yonetimini Gstlendi.

Tarkiye'ye dondiginde
Ankara’da kendi restorani
Para Gastroteka’yl acan
Mireli, daha sonra
stanbullia tastnarak
Swissotel The
Bosphorus’ta Executive
Sous Chef olarak gorev

vapti.
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Ardindan kendini gastronomi egitimine adayan Mireli, Kuzey Kibris’taki
Dogu Akdeniz Universitesi’nde 6gretim gorevlisi sef olarak calisarak
gelecegin seflerinin yetismesine katkida bulundu.

Ayrica Ankara Chef Akademi’de bes yil boyunca Egitmen Sef olarak
gorev alarak uluslararasi mutfak deneyimini geng¢ sef adaylariyla

paylasti ve gastronomi egitimine katkilarini sirdirda.
LTI rirrrrry
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2024 MICHELIN'IN TAVSIYESI
SELECTED BY MICHELIN 2024

SIAELI
“TOLGAR MIRELI -~
BODRUM

Sonrasinda Bodrum’un Gimuslik beldesinde
kendi restorani Sia Eli'yi agti. Restoran, 2024
yilinda Michelin Rehberi’nde yer alirken ayni
yil Gault&Millau tarafindan bir toque ile

odiallendirildi. Proje, Forbes’ta ve ABD
merkezli ABC kanalinda da yer aldi.

Ll Ll LA L Bl




\\I///////

0

N

S H

S

= R
S

7

Mireli, son olarak
istanbul’un tarihi Tersane
bolgesinde yer alan,
Tirkiye’nin en liks oteli
olarak taninan ultra lidks
Aliee Istanbul’da
Executive Chef olarak
gorev yapti. iki yil
boyunca otelin acgilis
siirecine liderlik ederek
mutfak konseptinin ve
gastronomi vizyonunun
sekillenmesinde 6nemli
rol oynadi.
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Mireli, gastronomi alanindaki birikimini televizyon projelerine de tasidi.
belN Gurme ekranlarinda 82 bdélim yayimlanan Tadi Baska programiyla
izleyicilere farkli lezzetleri, mutfak kilturlerini ve gastronomiye dair
deneyimlerini aktardi. Ayrica NTV’nin Mutfagin Elgileri programinda,

Hindistan Blylkelgiligi’'nde gergeklestirilen 6zel bir ¢cekimde yer aldi.
Cekimde, Sayin Emine Erdogan’in onciligiunde hazirlanan Tirk mutfagi

kitabindan segilen bir regete Gzerinden Tlirk mutfaginin kidltirel mirasi
tanitildr.

TADI BASKA
HAFTA ICI HER GUN
15.00

T R S RS
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Tlirk gastronomisinin uluslararas
alanda tanitilmasina yonelik énemli
organizasyonlarda da gbérev alan
Mireli, Tirk Hava Yollari
sponsorlugunda Bangkok’ta
gerceklestirilen Tirk mutfag: tanitim
etkinligine katildi. Cumhurbaskanligi
himayelerinde ve Tirk Hava Yollari
sponsorlugunda italya’da dizenlenen
Ara Guler fotograf sergisi kapsaminda
Tirk mutfagini temsil etti. Yine Tirk
Hava Yollari sponsorlugunda
Japonya’'nin Tokyo ve Osaka
kentlerinde dizenlenen gastronomi
etkinliklerinde Tark mutfaginin
uluslararasi tanitimina katki sagladi.
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Uluslararasit Michelin yildizli restoranlardan liks otel mutfaklarina,
gastronomi egitiminden televizyon projelerine uzanan kariyerinin
ardindan Mireli, birikimini yeniden Ankara’ya tasimaya karar verdi.

Ankara’ya duydugu baglilik ve sehrin gastronomi kiltirine deger katma
hedefiyle Halden’i kurdu.

Halden, Mireli’nin yillar icinde farkli cografyalarda edindigi

deneyimleri, yerel Grinlere ve cagdas mutfak anlayisina verdigi énemle
bir araya getirdigi; Ankara’nin gastronomi sahnesine yeni bir bakis acisi
kazandirmayl amaclayan bir proje olarak hayata gecti.
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info@haldenbistro.com
haldenbistro.com
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